vanilias karika

Hozzavaldk:

400g Mester kelt tészta liszt
250g Waja margarin

150g porcukor

2 teas kanal vanilias cukor
vanilia aroma

Csokimaz:

100g étcsoki
2evokanal olaj

Elkészitése:

A hozzavalokbol elkészitjik tésztat. 1-2 orara hitébe tessziik. Majd atgylrjuk és 6mm vastagra
nyujtjuk,linzer kiszaroval , siitdpapirral bélelt tepsire tessziik és 200C-ra elémelegitett siitbben vilagos
pirosra siitjiik, a csokit mikroban alacsony héfokon megolvasztjuk( vagy vizgoz felett).A karikak aljat
csokiba martjuk és csokis felével lefelé szilikonos siitGpapirra tessziik .Amint megszilardul a csoki

talcan vagy fém dobozban tudjuk tarolni.



